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All India Coordinated Research Project on Mushroom   
 

1. Name and complete address of research scheme/centre:   

All India Coordinated Research Project on Mushroom, Pune Centre,  

College of Agriculture, Shivajinagar, Pune-411005 (MS)  

Telephone no. (020) 29518315, Email : mushroompune@rediffmail.com 

2. Year of establishment : August. 1983 

3. Major objectives mandate for establishment of research scheme/centre: 

• Investigating the potential for cultivation of promising varieties by surveying 

edible, medicinal wild Mushrooms. 

•  To conduct production evaluation of different cultivars obtained from 

Directorate of Mushroom Research, Chambaghat, Solan (H.P.) for field 

suitability. 

• Conducting multi-location trial for finalization of standard production 

techniques for increasing yield of different edible mushrooms. 

• To investigate the potential of various locally available agricultural waste 

(residues) for compost and casing. 

• To supply good quality Mushroom spawn to the mushroom growers. 

• Mass promotion and dissemination of mushroom cultivation through trainings. 

4. Historical background:  

UR No.: The Project has been sanctioned by ICAR Vide letter No. F-19 (+) H & MC; 

dated 23rd Oct. 1982.  

Considering the abundant agricultural/industrial waste materials available to 

farmers, research work on various aspects of mushroom cultivation was started in 

1972 at the Agricultural College, Pune. As a result, the technique of mushroom 

production was standardized and a quality supply of spawn (seed) production was 

initiated. 

Mushroom production was started in 1973. In recognition of the pioneering 

research work on mushrooms in the university, the Indian Council of Agricultural 

Research (ICAR), New Delhi sanctioned the “All India Coordinated Mushroom 



Research Project” (AICRP) on Mushroom in the College of Agriculture, Pune in 

1983. At that time the production of mushroom in Maharashtra was negligible. By 

creating awareness, promoting and disseminating the cultivation of mushroom among 

the farmers through this research centre, presently in Maharashtra Pune, Satara, 

Sangli, Kolhapur, Thane, Nashik, Ahilyanagar, Latur, Wardha, Nagpur, Akola and 

other districts, Button and Dhingri mushroom are being commercially produced on a 

large scale. Mushroom production which was 300 MT in 1992-93 increased to 2500 

MT in 1995-96 and currently (year 2024-25) production of Button mushroom is 

34250 MT. Maharashtra state is leading in the country for button mushroom 

production. Also, Dhingri mushroom cultivation has become popular locally as 

compared to button mushroom due to the low investment required for its cultivation. 

Secondly, because it can be grown under natural conditions throughout the year. At 

present there are more than 479 producers of Dhingri mushroom in Maharashtra 

engaged in spawn production, marketing and processing. 

The Government of India provided funds during the Seventh Five Year Plan 

period for the construction of separate project buildings and the creation of necessary 

infrastructure for mushroom research. Moreover, Mahatma Phule Krishi Vidyapeeth, 

Rahuri has provided more than 50 lakhs. During the year 2009-10 for conducting 

"Training on Cultivation of Oyster Mushroom and Supply of Quality Oyster Spawn 

(Seeds) to Mushroom Growers in Maharashtra" A Revolving Fund of Rs.1.10 lakhs 

has been sanctioned. The centre has made tremendous efforts to popularize mushroom 

farming in the state. As a result, the mushroom locally known as "Dhingri 

Mushroom" has become popular among the common people of Maharashtra due to its 

simple cultivation technique and low-cost technology. 

5. Details of sanctioned posts:  

Sr. 

No. 

Designation Number of posts 

Sanctioned  Filled  Vacant  

1 Mycologist 1 1 - 

2 Jr. Mycologist 1 1 - 

3 Jr. Research Assistant 1 - 1 

4 Agril. Assistant 1 1 - 

5 Clerk 1 1 - 

6 Beldar / Grade I labour 1 1 - 

 Total 6 5 1 

 



6. Significant/innovative activities and programmes implemented by the research 

scheme/ centre :  

a) Training on Mushroom Cultivation: Training is organized to increase the 

popularity, promotion and dissemination of mushroom cultivation on a large scale. 

Sr.

No. 

Training Period Fee Rs. per 

person 

1 Oyster and Milky mushroom cultivation technology 1 day 1000/- 

2 Mushroom Spawn (Seeds) Production Technology 3 days 3500/- 

3 Button Mushroom Cultivation Technology  5 days 5000/- 
        

Under National Horticulture Mission (NHM) “Integrated Mushroom 

Production, Spawn, Compost Production and Training Project” has been approved. 

Under this project, farmers are given education and training in mushroom production 

technology. 

b) National Mushroom Day: Every year 23rd December is celebrated as “National 

Mushroom Day” at the centre. 

c) Production of good quality mushroom spawn:  Produce and supply best quality 

spawn (Mushroom seeds) to the mushroom growers in Maharashtra.  

d) Experiential Learning Programme: Experiential learning programme is 

implemented through this research project. Title: Mushroom Cultivation 

Technology, Course No. SRP-PATH 406, Credit=(0+10). It provides students with 

in-depth knowledge of cultivation, marketing, value addition along with 

demonstrations of various mushrooms. 

e) Map regarding “Mushroom Wealth in Maharashtra”. 

       Since 2008 survey data of various wild mushroom species found in forests of 

Maharashtra has been compiled and a map on “Mushroom wealth of Maharashtra” 

has been developed and displayed at this centre. 

 

 



7. Major improved/hybrid varieties, agricultural technologies developed at 

Research Scheme/ Centre: 

At the Pune Centre, since 1983, research experiments have been conducted on 

button mushroom, oyster mushroom, milky, macrocybe, shiitake mushroom; 

germplasm collection and survey; post-harvest management; Mushroom diseases and 

insect surveys are carried out. 

Its findings are periodically reported in annual reports. The centre has developed 

further technologies on various aspects of mushroom. 

• Use of 100 grams of spawn per square meter of bed area is recommended to increase 

button mushroom production. 

• Composting method with wheat straw as base material, strain P.-1, and/or NCS-12 

can be used instead of strain-310 to obtain maximum mushroom production. 

• To prepare compost for button mushrooms, the following base materials should be 

used in    order of availability and cost effectiveness.1. Soybeans + wheat straw, 2. 

Wheat straw, 3. Soybean straw or combined. 

• NCB-6 strain of Agaricus bitorquis can be cultivated commercially using 

pasteurized wheat straw compost at 22 to 26°C. 

• For cultivation of Pleurotus sajor caju, cotton straw leaves and paddy straw are    

recommended as substrate depending on their availability.  However, cotton straw 

and    leaves should be given first priority on the basis of cost benefit ratio. 

• Good quality and spicy mushroom pickle/papad can be successfully prepared using 

various recipes developed. Similarly, a good quality tomato mushroom sauce 

(50:50) can be   prepared on a commercial scale as a nutritional source. 

• Supplementation of wheat straw with 2% wheat bran + 2% rice bran was found to be 

significant in increasing the yield of black ear mushroom. 

• To maintain the acceptable white colour of button mushroom, the mushroom is 

packed in 100-gauge PE bags without perforation at refrigerated and room 

temperature to maintain the acceptable white colour for up to 48 hours. 

Performance of 100-gauge PP and 100-gauge PE was more or less comparable in 

both sets when stored in perforated and refrigerated condition in 100-gauge PP 

bags.  

•  Monsoon/rainy season was found most suitable for all species of Pleurotus 

mushroom.  



• Use of oil coated polythene sheet was found to be the most efficient non-chemical 

method to control mushroom flies growing room. 

 

8. Major agricultural technologies, recommendations released by the research 

scheme/centre: 

The annual workshop has made the following recommendations for mushroom 

at the national level  

1. For chemical pasteurization of oyster mushroom substrate, the treatment of 

Carbendazim (50 WP) 7.5 g + Formaldehyde (38-45 LR) 125 ml per 100 lit. of water 

for 18 hrs is recommended. 

2. For spawning in oyster mushroom 2% spawn on wet weight basis of substrate is 

recommended for layer method of spawning. 

3. For spawning in button mushroom 0.75% spawn on wet weight basis of compost is 

recommended for layer method of spawning. 

4. For spawning in Milky mushroom 4% spawn on wet weight basis of substrate is 

recommended for layer method of spawning. 

5. For higher yield of button mushroom the use of coir pith + FYM (1:1) as casing 

material is recommended.   

6. The application of Veradix-2 spray @ 0.15% at pinning stage in button is 

recommended for higher yield.  

The technology of mushroom cultivation is transferred through training, 

participating in demonstrations and participating in farmer fairs/seminars organized 

by various institutions (Krishi Vigyan Kendra, Dept. of Agriculture, N. G. O.) at 

various places. 

 

9. Future road map of the research: 

• Genetic improvement/hybridization studies in cultivated edible mushrooms using  

  conventional and molecular methods. 

• Collection, identification and conservation of new edible and medicinal mushrooms   

  collected during the survey to explore the possibility of artificial cultivation through  

  improvement and refinement in production technology. 

• Research on accelerated and improved composting using microorganisms. 

• Recycling of spent compost and straw using beneficial microbes. 



• Testing and use of new agro-waste material for mushroom cultivation and casing 

material. 

• Improvement and development of spawn production technology to increase 

mushroom shelf  

   life and transportable mushroom spawn. 

• Integrated pest and disease management for important pest diseases in mushroom  

   production. 

• Research on mushroom post-harvest technologies to improve shelf life, packaging, 

drying  

   and value added products. 

• Transfer of mushroom  technology through collaboration with KVKs, NGOs and 

SHGs (self-help groups). 

 

10. Measures required for improvement/strengthening of the research 

scheme/centre. 

• Requirement of separate vehicle for visiting mushroom growing projects, 

conducting wild  

   edible medicinal mushroom, mushroom disease and insect survey. 

• Purchase of modern machinery and equipment for automation and mechanization in   

   mushroom production technology. 

• Requirement of additional manpower to transfer mushroom cultivation technology  

  and supply good quality spawn to growers. 

• Up-to-date laboratory setup for genetic improvement / hybridization work in 

cultivated  

   edible mushrooms using conventional and molecular methods. 

• Filling of vacant posts of supporting staff. 

 

11. Photographs of historical and innovative activities of the research scheme/centre. 

1) The AICRP on Mushroom, Pune Centre honoured with the BEST PERFORMING 

CENTRE AWARD-2019-20 during Annual Workshop (Virtual), held on 8-9th 

June, 2020 under the Chairmanship of Hon. Secretary, DARE and DG, ICAR, N. 

Delhi, Dr. Trilochan Mohapatra. Other dignitaries present were Hon. DDG (HS), 

ICAR, N. Delhi Dr. A. K. Singh; Hon. ADG (HS), ICAR, N. Delhi, Dr. T. 

Janakiram and Dr. V. P. Sharma, Director, Directorate of Mushroom Research, 

Solan (HP).  



 

 

2) Total 14 mushroom growers from Maharashtra who have taken guidance and 

training through this research centre have been honored with the “Progressive 

Mushroom Grower Award” by ICAR- Directorate of Mushroom Research, 

Chambaghat, Solan (H.P.). 

 

 

  



 

महात्मा फुले कृषि षिद्यापीठ, राहुरी 
 

अषिल भारतीय समन्वित अळिंबी संशोधन प्रकल्प 
 

१) संशोधन योजना/कें द्र नाि ि परू्ण पत्ता 
अखिल भारतीय समन्वित अळिंबी संशोधन प्रकल्प, पणेु कें द्र,  
कृषी महाखिद्यालय, खशिाजीनगर, पणेु-४११००५ (महा.) 
दरूध्िनी क्र. (०२०) २९५१८३१५, ईमेल : mushroompune@rediffmail.com 

 

२) स्थापना ििण: ऑगस्ट १९८३ 
 

३) संशोधन योजना कें द्र स्थापनेबाबतचा प्रमिु उदे्दश 
▪ िाण्यायोग्य जंगली अळिंबीचे सिेक्षण करून आशादायक ि औषधी िाणांची लागिडीसाठी 

शक्यता तपासने. 
▪ क्षेत्रीय अनकूुलतेसाठी अळिंबी संशोधन संचालनालय, चंबाघाट, सोलन (खह.प्र.) कडून प्राप्त 

होणार् या खिखिध िाणांचे उत्पादन मलू्यांकन करणे. 
▪ िेगिेगळ्या अळिंबीची बहु-स्थान चाचणी घेणे. 
▪ स्थाखनक उपलब्ध खिखिध कृखष काडांचे (अिशेष) कंपोस्ट आखण केळसगसाठी शक्यता तपासणे. 
▪ अळिंबी उत्पादकांना चांगल्या प्रतीचे अळिंबी खबयाणे परुिठा करणे. 
▪ प्रखशक्षणाद्वारे अळिंबी लागिडीबाबत मोठ्या प्रमाणात प्रचार ि प्रसार करणे. 

 

४) ऐषतहाषसक पार्शिणभमूी  
प्रकल्पाला यआूर क्र. आयसीएआर पत्र क्र. 19 (+) H&MC द्वारे मंजरूी देण्यात आली आहे; 

खदनांक २३ ऑक्टो. १९८२.  
शेतकऱयांकडे उपलब्ध मबुलक कृषी/औद्योखगक टाकाऊ पदाथथ खिचारात घेऊन, मशरूम 

लागिडीच्या खिखिध पैलूंिर संशोधन कायथ कृषी महाखिद्यालय, पणेु येथे १९७२ मध्ये सरुू करण्यात आले. 
पखरणामी अळिंबी उत्पादनाचे तंत्र प्रमाखणत करण्यात आले आखण अळिंबी स्पॉन (खबयाणे) उत्पादनाचा 
दजेदार परुिठा करण्यात आला. मशरूम उत्पादनाची सरुुिात १९७३ मध्ये झाली. खिद्यापीठातील 
मशरूमिरील अग्रगण्य संशोधन कायाची दिल घेऊन, भारतीय कृषी संशोधन पखरषद (ICAR), निी 
खदल्ली यांनी १९८३ मध्ये पणेु येथील कृषी महाखिद्यालयात मशरूमिरील “अखिल भारतीयसमन्वित 
अळिंबी संशोधन प्रकल्प” (AICRP) मंजरू केला आहे. त्या िेिेंस महाराष्ट्रामध्ये अळिंबीचे उत्पादन नगण्य 
होते. या संशोधन कें द्रामार्थ त अळिंबी लागिडीबाबत शेतकर् यांमध्ये जनजागतृी, प्रचार आखण प्रसार 
केल्याने सध्या महाराष्ट्रात पणेु, सातारा, सांगली, कोल्हापरू,ठाणे, नाखशक, अखहल्यानगर, लातरू, िधा, 
नागपरू, अकोला आखण इतर खजल्यात बटण तसेच ळधगरी अळिंबीचे व्यािसाखयक उत्पादन मोठ्या प्रमाणात 
घेतले जाऊ लागले.अळिंबीचे उत्पादन जे सन १९९२-९३ मध्ये ३०० मे.टन होते ते १९९५-९६ मध्ये २५०० 
मे. टनापयंत िाढले ि सध्या (सन २०२४-२५) बटन अळिंबीचे उत्पादन ३४२५० मे. टनापयंत िाढले 
असनू देश पातिंीिर महाराष्ट्र राज्य अग्रस्थानी आहे. तसेच, ळधगरी अळिंबी लागिडीसाठी आिश्यक 
असलेली  गुंतिणकु कमी असल्यामिेुं बटण अळिंबीच्या तुलनेत स्थानीक पातिंीिर ळधगरी 
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अळिंबीलागिड लोकखप्रय झाली आहे. दसुरे म्हणजे, ते िषथभर नैसर्गगक पखरन्स्थतीत घेतले जाऊ 
शकतअसल्याने  महाराष्ट्रात सध्या ळधगरी अळिंबीचे ४७९पेक्षा अखधक उत्पादक असनू स्पॉन 
उत्पादन,खिपणन आखण प्रखक्रया यात गुंतलेले आहेत. 

भारत सरकारने सातव्या पंचिार्गषक योजना कालािधीत स्ितंत्र प्रकल्प इमारतीच्या बांधकामासाठी 
आखण मशरूम संशोधनासाठी आिश्यक पायाभतू सखुिधा खनमाण करण्यासाठी खनधी उपलब्ध करून खदला. 
खशिाय महात्मा रु्ले कृषी खिद्यापीठ, राहुरी यांनी ५० लािांपेक्षा जास्त खनधी उपलब्ध करून खदला आहे. सन 
२००९-१० या िषात "ऑयस्टर मशरूमची लागिड आखण महाराष्ट्रातील मशरूम उत्पादकांना दजेदार 
अळिंबी स्पॉन (खबयाणे) परुिठ्याबाबत प्रखशक्षण" आयोखजत करण्यासाठी रु. १.१० लाि चा खर्रता खनधी 
मंजरू केला आहे. या कें द्राने राज्यात मशरूम शेती लोकखप्रय करण्यासाठी प्रचंड प्रयत्न केले आहेत. 
पखरणामी स्थाखनक पातिंीिर "ळधगरी मशरूम" या नािाने ओिंिले जाणारे मशरुम लागिडीचे साधे तंत्र 
आखण कमी खकमतीच्या तंत्रज्ञानामिेुं महाराष्ट्रातील सामावय लोकांमध्ये लोकखप्रय झाले आहे. 

 

५) मंजरू पदांचा तपशील 
अ. 
क्र. 

पद मंजरू 
पदे 

भरलेली 
पदे 

षरक्त 
पदे 

१ किकशास्रज्ञ (सहयोगी प्राध्यापक, िनस्पती रोगशास्त्र) १ १ - 
२ कखनष्ट्ठ किकशास्रज्ञ(सहाय्यक प्राध्यापक, िनस्पती रोगशास्त्र) १ १ - 
३ कखनष्ट्ठ संशोधन सहाय्यक १ - १ 
४ कृखष सहाय्यक १ १ - 
५ खलखपक  १ १ - 
६ बेलदार/मजरू १ १ - 

 एकूण  ६ ५ १ 
 

६) संशोधन योजना/कें द्रामाफण त राबषिण्यात आलेले िैषशष्टय़परू्ण उपक्रम 
अ) अळिंबी लागिडीबाबत प्रषशक्षर्  

अळिंबी लागिडीबाबत मोठ्या प्रमाणािर लोकखप्रयता, प्रचार ि प्रसार िाढखिणेसाठी प्रखशक्षणाचे 
आयोजन केले जाते. 
अ.क्र. प्रखशक्षण कालािधी  शलु्क रु. प्रती व्यक्ती  

१  ळधगरी ि दधुी अळिंबी लागिड तंत्रज्ञान प्रखशक्षण  १ खदिस १००० 
२  अळिंबी स्पॉन (खबयाणे) उत्पादन तंत्रज्ञान प्रखशक्षण ३ खदिस ३५०० 
३  बटन अळिंबी लागिड तंत्रज्ञान प्रखशक्षण ५ खदिस ५००० 

राष्ट्रीय र्लोत्पादन अखभयानांतगथत (एन. एच. एम.) “एकान्त्मक अळिंबी उत्पादन, स्पॉन, कम्पोष्ट्ट 
उत्पादन ि प्रखशक्षण प्रकल्प मंजरू करण्यात आला आहे. या प्रकल्पांतगथत शेतकऱयांना अळिंबी उत्पादन 
तंत्रज्ञानाचे खशक्षण ि प्रखशक्षण खदले जाते. 
ब) राष्रीय अळिंबी (मशरूम) षदिस: 

दरिषी २३ खडसेंबर हा “राष्ट्रीय अळिंबी खदिस” म्हणनू या कें द्रामध्ये उत्सिात साजरा केला जातो.  
क) उत्तम दजाचे अळिंबी स्पॉन (षबयार्े) उत्पादन:  

महाराष्ट्रातील अळिंबी उत्पादकांना उत्तम दजाचे स्पॉन (अळिंबी खबयाणे) उत्पादन करून परुिठा 
केला जातो.  



ड) अनभुिात्मक षशक्षर् कायणक्रम: 
अनभुिात्मक खशक्षण कायथक्रम या संशोधन प्रकल्पामार्थ त राबखिण्यात येतो आहे.शीषथक: 

अळिंबीलागिड तंत्रज्ञान, अभ्यासक्रम क्रमांक SRP-PATH 406, के्रखडट=(०+१०). या मध्ये खिद्यार्थ्यांना 
खिखिध अळिंबीबाबत प्रात्यखक्षकांसह लागिड, खिपणन, मलू्यिधथनबाबत सिोल ज्ञान खदले जाते.   
इ) “महाराष्रातील अळिंबी संपत्ती” बाबत नकाशा 

महाराष्ट्रातील जंगलात आढिंणाऱया खिखिध जंगली अळिंबीच्या प्रजातींची सन २००८ पासनू 
संिेक्षण माखहती संकखलत करून  “महाराष्ट्रातील अळिंबी संपत्ती” बाबत नकाशा खिकखसत केला असनू या 
कें द्रात प्रदर्गशत केला आहे. 

 
७) संशोधन योजना/कें द्रामाफण त षिकषसत/प्रसाषरत करण्यात आलेले िैषशष्टय़परू्ण सधुारीत/संकरीत 

िार्, कृिी तंत्रज्ञान 
पणेु कें द्रात,१९८३ पासनू बटन मशरूम, ऑयस्टर मशरूम, खमल्की, मकॅ्रोसायबी, खशताके 

मशरूमिर संशोधन प्रयोग केले गेले; जमथप्लाझम संकलन आखण सिेक्षण; काढणीनंतरचे व्यिस्थापन; 
मशरूमच्या रोगांचे आखण कीडी सिेक्षण करण्यात येते.  त्याचे खनष्ट्कषथ िार्गषक अहिालांमध्ये िेिंोिेिंी 
नोंदिले गेले आहेत. या कें द्रात मशरूमच्या खिखिध पैलूंिरील पढुील तंत्रज्ञान खिकखसत करण्यात आले 
आहे.  
• बटन मशरूमचे उत्पादन िाढिण्यासाठी बेड एखरयाच्या प्रखत चौरस मीटर १०० ग्रमॅ स्पॉन िापरण्याची 

खशर्ारस केली आहे. 
• मशरूमचे जास्तीत जास्त उत्पादन खमिंखिण्यासाठी स्रेन-३१० च्या ऐिजी बेस मटेखरयल म्हणनू 

गव्हाच्या पेंढ्यासह कंपोस्स्टगची पद्धत, स्रेन पी.-१,आखण/ळकिा एनसीएस -१२ िापरली जाऊ शकते. 
• बटण मशरूमसाठी कंपोस्ट तयार करण्यासाठी, उपलब्धता आखण िचाच्या प्रभािाच्या क्रमाने पढुील 

प्रमाणे आधारभतू सामग्री िापरािी. सोयाबीन + गव्हाचा पेंढा, २. गव्हाचा पेंढा, ३. सोयाबीनचा पेंढा 
ळकिा एकखत्रत. 

• २२ ते २६ खडग्री सेन्ल्सअस तापमानात पाश्चराइज्ड गव्हाच्या स्रॉ कंपोस्टचा िापर करून ॲगाखरकस 
बायटकीसच्या एनसीबी-६  जातीची व्यािसाखयक लागिड करता येते. 

• प्ल्यरुोटस साजोर काजचू्या लागिडीसाठी, कपाशीच्या पेंढ्याची पाने आखण भाताचा पेंढा त्यांच्या 
उपलब्धतेनसुार सब्सरेट म्हणनू खशर्ारस केली जाते.  तथाखप, िचथ लाभ गणुोत्तराच्या आधारािर 
कापसाचा पेंढा ि पानांना प्रथम प्राधावय द्यािे. 

• खिकखसत केलेल्या खिखिध पाककृतींचा िापर करून उत्तम दजाचे आखण मसालेदार मशरूमचे 
लोणचे/पापड यशस्िीखरत्या तयार केले जाऊ शकते. त्याचप्रमाणे उत्तम दजाचा टोमटॅो मशरूम सॉस 
(५०:५०) व्यािसाखयक स्तरािर पौन्ष्ट्टक स्रोत म्हणनू तयार करता येतो. 



• २% गव्हाचा कोंडा + २% तांदिूं कोंडा सह गव्हाच्या पेंढ्याचे परूक िापर ब्लकइयर मशरूमचे 
उत्पादन िाढखिण्यासाठी लक्षणीय असल्याचे आढिंले. 

• बटण मशरूमचा स्िीकायथ पांढरा रंग खटकण्यासाठी रेखिजरेटेड आखण साधारण तापमानात खिद्र न 
करता मशरूम १०० गेज पीई बगॅमध्ये पकॅ केल्यािरस्िीकायथ पांढरा रंग ४८ तासांपयंत कायम 
खटकण्यास मदत होते.१०० गेज पीपी बगॅमध्ये खिद्र असलेल्या आखण रेखिजरेटेड न्स्थतीत साठिल्यािर 
दोवही संचांमध्ये १०० गेज पीपी आखण १०० गेज पीईची कामखगरी कमी-अखधक प्रमाणात तुलना करता 
येण्यासारिी होती.  

• पािसािंा हंगाम ळधगरी अळिंबीच्या सिथ प्रजातींसाठी सिात योग्य आढिंला.  
• मशरूम उगिण्याच्या िोलीत माशांच्या खनयंत्रणासाठी अरासायखनक पद्धतीचा िापर म्हणजे ऑइल 

लेखपत पॉखलखथन शीटचा िापर सिात कायथक्षम असल्याचे आढिूंन आले.  
 

८) संशोधन योजना/कें द्रामाफण त प्रसारीत करण्यात आलेले िैषशष्टय़परू्ण कृिी संशोधन षशफारशी 
िार्गषक कायथशािेंत राष्ट्रीय स्तरािर अळिंबी साठी िालील खशर्ारसी केल्या आहेत  

• ळधगरी अळिंबी उत्पादनासाठी िापरण्यात येणार् या काडाच्या  खनजंतुकीकरणासाठी, ७.५ ग्रमॅ 
काबेवडाझीम (५० डब्ल्यपूी) + १२५ खम.ली. र्ोमेलीन प्रखत १०० खलटर पाण्यात खमसिूंन िािंलेले 
काड १६-१८ तासांसाठी खभजिािे. 

• ळधगरी अळिंबी उत्पादनामध्ये  स्पॉनचे (खबयाणे) प्रमाण ओल्या काडाच्या िजनाच्या २% थर पध्दतीने 
िापरािे. 

• बटण अळिंबी उत्पादनामध्ये  स्पॉनचे (खबयाणे) प्रमाण कंपोस्टच्या िजनाच्या ०.७५ % थर पध्दतीने 
िापरािे. 

• दधुी अळिंबी उत्पादनामध्ये  स्पॉनचे (खबयाणे) प्रमाण ओल्या काडाच्या िजनाच्या ४% थर पध्दतीने 
िापरािे. 

• बटण अळिंबी उत्पादनामध्ये केळसग साठी कॉयर खपथ + शेणित (१:१) चा िापर करािा. 
• बटण अळिंबीच्या जास्त उत्पादनासाठी ळपळनग अिस्थेत ०.१५% व्हेराडीक्स-२ ची र्िारणी करािी. 

 मशरूम लागिडीचे तंत्रज्ञान हे प्रखशक्षणाद्वारे,प्रदशथनात सहभागी होऊन आखण खिखिध संस्थांनी 
(कृषी खिज्ञान कें द्र, कृषी खिभाग, एन. खज. ओ.) खिखिध खठकाणी आयोखजत केलेल्या शेतकरी 
मेिंाव्यात/चचासत्रात सहभागी होऊन हस्तांतखरत केले जाते.  
९) पढुील संशोधनाची षदशा 
• पारंपाखरक आखण आन्ण्िक पद्धतींचा िापर करून लागिड केलेल्या िाण्यायोग्य  मशरूममध्ये 

अनिुांखशक सधुारणा /संकरीकरण अभ्यास.  
• उत्पादन तंत्रज्ञानामध्ये सधुारणा करून कृखत्रम लागिडीची शक्यता शोधण्यासाठी सिेक्षणादरम्यान 

गोिंा केलेल्या निीन िाण्यायोग्य आखण औषधी मशरूमचे संकलन, ओिंि आखण संिधथन . 
• सकू्ष्मजीिांचा िापर करून प्रिेगक आखण सधुाखरत कंपोस्स्टगिर संशोधन . 
• उपयकु्त सकू्ष्मजंतूंचा िापर करून स्पेंट कंपोस्ट आखण स्रॉ यांचा पनुिापर . 
• मशरूम लागिड आखण केळसग सामग्री म्हणनू निीन टाकाऊ कृषीसामग्रीची चाचणी आखण िापर. 
• मशरूम खटकाऊपणा (शेल्र् लाइर्) िाढिण्यासाठी आखण मोठ्या प्रमाणात िाहतुकी योग्य स्पॉन 

उत्पादन तंत्रज्ञानामध्ये सधुारणा आखण खिकास . 
• मशरूम उत्पादनातील महत्त्िाच्या कीटक रोगांसाठी एकान्त्मक कीड आखण रोग व्यिस्थापन. 
• मशरूमच्या शेल्र् लाइर्, पकेॅळजग, िािंिणे आखण मलू्यिर्गधत उत्पादने सधुारण्यासाठी 

काढणीनंतरच्या तंत्रज्ञानािर संशोधन. 



• KVK, NGO आखण SHG च्या (स्ियंमदत गट) सहकायाद्वारे मशरूम तंत्रज्ञानाचे हस्तांतरण  
 

१०) संशोधन योजना/कें द्राच्या सधुारण्यासाठी बिंकटी करण्यासाठी आिर्शयक असलेले उपाय 
• मशरूम उत्पादक प्रकल्पांना  भेटी देण्यासाठी, जंगली िाण्यायोग्य औषधी मशरूम, मशरूमचे रोग 

आखण खकडी सिेक्षण करण्यासाठी स्ितंत्र िाहनाची आिशक्यता. 
• मशरूम उत्पादन तंत्रज्ञानामध्ये स्ियंचखलतीकरण आखण यांखत्रकीकरणासाठी आधुखनक यंत्रसामग्री 

आखण उपकरणांची िरेदी . 
• मशरूम लागिडीचे तंत्रज्ञान हस्तांतखरत करण्यासाठी आखण उत्पादकांना चांगल्या दजाच्या स्पॉन 

परुिण्यासाठी अखतखरक्त मनषु्ट्यबिंाची आिशक्यता . 
• पारंपाखरक आखण आन्ण्िक पद्धतींचा िापर करून िाण्यायोग्य मशरूममध्ये अनिुांखशक सधुारणा / 

संकरीकरण कायासाठी अद्याित प्रयोगशािंा उभारणी. 
• सहाय्यक कमथचाऱयांची खरक्त पदे त्िखरत भरणे. 

 

११) संशोधन योजना/कें द्राचे ऐषतहाषसक नाषिवयपरू्ण ठिंक घडामोडीचे क्षर्षचत्र/फोटो. 
१) खद. ८ - ९ जनू २०२० रोजी माननीय डॉ. खत्रलोचन महापात्रा, सखचि, DARE आखण DG, ICAR,  

खदल्ली यांच्या अध्यक्षतेिाली झालेल्या “अखिल भारतीय समन्वित अळिंबी संशोधन  प्रकल्पांच्या 
िार्गषक कायथशािेंत (व्हच्युथअल) अ.भा.स.अळिंबी संशोधन प्रकल्प, पणेु कें द्रास सन २०१९-२० 
साठी "सिोत्कृष्ट्ट संशोधन कें द्र परुस्कार" देऊन सवमाखनत केले आहे.  
 

 
 

 

 

 



२) या  संशोधन कें द्रामार्थ त मागथदशथन, प्रखशक्षण घेऊन मशरूम उत्पादन करणाऱया महाराष्ट्रातील 
एकूण १४ मशरूम उत्पादक शेतकऱयांना ICAR- मशरूम संशोधन संचालनालय, चंबाघाट, 
सोलन (खह.प्र.) यांचेतरे् "प्रोगे्रखसव्ह मशरूम उत्पादक पुरस्कार" देऊन गौरखिण्यात आले आहे.  

 
 

********* 
 


